
CARTA DEI VINI: 

 

VINI ROSSI PIEMONTESI  
 
Nebbiolo d’Alba SanPietro casa Marsaglia       2004 14% 
Barbera SanCristofero casa Marsaglia              2005 13,5% 
Barbera d’asti le Orme casa M.Chiarlo              2005 13% 
Barbera greto “tra nevit e di” 
Dolcetto d’Alba le Coste casa M.Chiarlo           2006 13%    0,75lt. 
Dolcetto d’Alba le Coste casa M.Chiarlo           2006 13%    0,375lt. 
Grignolino San Lorenzo Monferrato M.Chiarlo 2006 12,50% 
Barolo 
Barolo vigna Margheria                                 
Barbaresco Asili casa M.Chiarlo                     2004 13,50% 
Bonarda casa Colle Damiano                         2006 13%     0,75lt. 
Bonarda casa Colle Damiano                         2006 13%     0,375lt. 
Barbera d’Alba la Viola Brichet                    2006 14% 
Nebbiolo Langhe Bric del Baio                       2005 13,50% 
Barbera d’Alba Roagna                                2006 12% 
Ghemme DOCG Ca’Dé Santi                      2001  
Fara DOC Ca’DéSanti                              2001 
Spanna DOC c. novaresi Ca’DéSanti            2004              0.75lt  
Spanna DOC c. novaresi Ca’DéSanti            2004               0,375lt. 
Croatina DOC c. novaresi Ca’DéSanti          2004 
Vespolina DOC c. novaresi Ca’DéSanti        2005 
 
 

VINI ROSSI ITALIANI 
 
Santedame chianti classico casa Ruffino    2005 13,50% 
Nobile Montepulciano lodola nuova         2004 14% 
Brunello Montalcino Groppone Mazzi     2001 13,50% 
Puntay  E&N Lagrein riserva             2004  13% 
Valpolicella superiore Campo Lavei Cà Rugate 2005 14% 



Montepulciano d’Abruzzo Risesi di Recastro  2004 13% 
Nero d’ Avola Branciforti Feudi Bordonaro   2005 13,5% 
Gutturnio classico vivace Caesar Augustus    2006  12,5%    
 
 
VINI ROSSI OSSOLANI 
 
Ossolanum azienda Garrone                      12% 
Baloss vigneti di Trontano Garrone   2006   13% 
Cà d’ Matè azienda Garrone          2004    13,5% 
              
VINI BIANCHI 
 
Borgoconventi Pinot Grigio Colio            2006 13,50% 
Ribolla gialla Colio                             2006 13% 
Sauvignon    Colio                              2006 13,50%  
Chardonnay Colio                                   2006 13,50% 
Arnais San Servasio                                2006 12,50% 
Gavi                                                     2006 12%     0,75lt. 
Gavi                                                     2006 12%     0,375lt. 
Pinot nero Colle Damiano                        2006 11,5%  0,75lt. 
Pinot nero Colle Damiano                       2006 11,5%   0,375lt. 
G.traminer alsaziano Victor Hertiz          2006 13%                                                    
Einaudi chardonnay la Giardina              2006 14% 
Scubla speziale bianco                             2006 14% 
Lucerno DOC c.novaresi Ca’Dé Santi      2006 
Rosè pinot nero Colle Damiano                2006 11,5% 0,75lt. 
Rosè pinot nero Colle Damiano               2006  11,5% 0,375% 
Vermentino di Gallura S’Eleme             2006  12% 
Tocai friulano Pradio Gaiare                 2006  13%  



 
    

  II  NNOOSSTTRRII  VVIINNII  DDAA  DDEESSSSEERRTT::  

  
PPrroosseeccccoo  ddii  VVaallddoobbbbiiaaddeennee    ccaannttiinnaa  CCoolliioo                        1111%%  

  

MMoossccaattoo  NNiivvoollee  ccaannttiinnaa  MM..CChhiiaarrlloo                  22000055          55%%  

  

CChhaammppaaggnnee  11°°GGrruu                                                                                  

  

BBiirrbbeett  ccaannttiinnaa  MMaarrssaagglliiaa                                                                  55,,55%%  

  

VViinnoo  ppaassssiittoo  AArrssiiccii  ccaannttiinnaa  MMaarrssaagglliiaa                            1144%%  

  

PPiinnoott  pprroosseeccccoo  vviinnoo  ssppuummaannttee  bbrruutt                                          1111%%  

  

LLEE  NNOOSSTTRREE  GGRRAAPPPPEE::    
  

  

  

GGrraappppaa  ccllaassssiiccaa  mmoorrbbiiddaa  MMaazzzzeettttii  dd’’AAllttaavviillllaa                                                4400%%  

  

GGrraappppaa  ddii  bbaarrbbeerraa  ccoolllleezziioonnee  MMaazzzzeettttii  dd’’AAllttaavviillllaa                                      4433%%  

  

GGrraappppaa  ddii  mmoossccaattoo  ccoolllleezziioonnee  MMaazzzzeettttii  dd’’AAllttaavviillllaa                                      4433%%  

  

GGrraappppaa  ddii  bbrraacchheettttoo  ccoolllleezziioonnee  MMaazzzzeettttii  dd’’AAllttaavviillllaa                                  4433%%  

  

GGrraappppaa  ddii  nneebbbbiioolloo  ddaa  bbaarroolloo  ccoolllleezziioonnee  MMaazzzzeettttii  dd’’AAllttaavviillllaa          4433%%  

  

LL’’aaccqquuaavviittee  dd’’uuvvaa  ““AArrddiittaa””MMaazzzzeettttii  dd’’AAllttaavviillllaa                                        4400%%    

  

GGrraappppaa  aaii  mmiirrttiillllii  MMaazzzzeettttii  dd’’AAllttaavviillllaa                                                                2211%%  

  

GGrraappppaa  aallllaa  lliiqquuiirriizziiaa  MMaazzzzeettttii  dd’’AAllttaavviillllaa                                                    4400%%  

  



GGrraappppaa  aallllee  ffrraaggoolliinnee  MMaazzzzeettttii  dd’’AAllttaavviillllaa                                                      2211%%  

  

 


